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Характеристика условий размещения объекта питания ГКОУ СКШИ для детей-сирот и детей, оставшихся безпопечения родителей с. Зиянчурино
Название объекта Школьная столоваяАдрес 462202, Оренбургская область, Кувандыкский район, с. Зиянчурино,ул. Советская,21ФИО руководителя школы Валяльщиков Михаил ФедоровичФИО повара Куватова Г.Г., Муморонцева М.В., Гумерова М.М.
Бракеражная комиссия (приказ, состав) Приказ от 30.12.2022г.№ 204.Валяльщиков М.Ф., Токарева Г.А.,Мельникова Т.М., Гурентьева Е.В.,Щербинина О.П., Баширова Р.В.,Размещение объекта Столовая размещена в зданииХолодное водоснабжение имеетсяГорячее водоснабжение имеетсяОтопление централизованноеВентиляция приточно-вытяжнаяОсвещение имеетсяНабор производственных и вспомогательных помещений пищеблок, обеденный зал на 80 мест, подсобные помещения.Доставка продуктов имеются договора на поставку продуктов
Контролируется:

· Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовых блюд, воды;
· Полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на пищеблоке;
· Качество мытья посуды;
· Условия и сроки хранения продуктов;
· Исправность холодильного и технологического оборудования;
· Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров;
· Дезинфицирующие мероприятия;
· Санитарное состояние столовой.



План производственного контроля организации питания
№п/п Объект контроля Периодичностьконтроля Ответственныйисполнитель Учетно-отчетная документация

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок продовольственного сырья и пищевых продуктов1.1. Документация поставщика на правопоставок продовольствия. При заключениидоговоров Руководительобразовательногоучреждения
Договора на питание

1.2. Сопроводительная документация напищевые продукты Каждая поступающаяпартия Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания
Товарно-транспортные накладные.
Журнал бракеража сыройпродукции1.3. Условия транспортировки Каждая поступающаяпартия Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания
Акт (при выявлении нарушенийусловий транспортировки)

2. Контроль качества и безопасности выпускаемой готовой продукции2.1. Качество готовой продукции Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.
Журнал бракеража готовойпродукции.

2.2. Суточная проба Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.
Журнал бракеража готовойпродукции.

3. Контроль рациона питания учащихся, соблюдение санитарных правил в технологическом процессе.3.1. Рацион питания Постоянно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания
Примерное меню

3.2. Наличие нормативно технической итехнологической документации. Постоянно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания
Сборник рецептур.Технологические икалькуляционные карты.

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов (сырья, полуфабрикатов и готовой кулинарной продукции).
4.1. Помещение для хранения продуктов,соблюдение условий и сроковхранения продуктов.

Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.Кладовщик.
Журналы

4.2. Холодильное оборудование(холодильные и морозильные камеры). Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания. Работникипищеблока.

Журналы температурного режима



5. Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием производственной среды пищеблоков.5.1. Условия труда. Производственнаясреда пищеблоков. Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.
Визуальный контроль

6. Контроль за состоянием помещений пищеблоков (производственных, складских, подсобных), инвентаря и оборудования6.1. Производственные помещения иоборудования в них. Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания. Работникипищеблока.

Визуальный контроль

6.2. Инвентарь и оборудование пищеблока. 1 раз в неделю Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания. Работникипищеблока.

Визуальный контроль

7. Контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий на пищеблоке7.1. Сотрудники пищеблоков Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания. Администрация.
Медицинские книжкисотрудников. Журнал осмотра нагнойничковые заболевания.7.2. Санитарно-противоэпидемическийрежим. 1 раз в неделю Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания. Работникипищеблока.

Инструкции режима обработкиоборудования инвентаря, тары,столовой посуды.
8. Контроль за контингентом питающихся режимом питания и гигиеной приема пищи обучающихся.8.1. Контингент питающихся детей Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.

Постановление правительстваОренбургской области от 2 марта 2006г. n 61-п "об утверждении нормматериального обеспечения детей-сирот и детей, оставшихся безпопечения родителей.
8.2. Режим питания Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания

График приема пищи.

8.3. Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по контролю заорганизацией и качествомпитания.
Акты по проверке организациипитания



ГРАФИК
проведения уборки помещений столовой

№п/п Мероприятия Сроки
1 Уборка столовой проводится послекаждого приема пищи. Ежедневно
2 Уборка столов производится послеприема пищи. Ежедневно
3 Мытье посуды осуществляется послеприема пищи. Ежедневно
4 Мочалки, щетки для мытья инвентаряобрабатываются после использования. Ежедневно
5 Борьба с мухами и грызунами. Постоянно6 Влажная уборка помещений. Ежедневно7 Генеральная уборка помещений смытьем окон. Еженедельно


